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Vina Albali Gran Reserva

Rott vin fran Valdepefias D.O., Spanien

Omrddet Pa den spanska centralplatdn, 20 mil séder om Madrid,
ligger staden och vindistriktet Valdepenas. Hir odlas alltmer hog-
kvalitativa viner. Den hoga hojden, i snitt 700 meter 6.h., medfor
att nitterna kan bli svala trots heta dagar. Svalkan ger druvorna
mojlighet att dterhdmta sig och bibehalla sin syra for att ge vilba-
lanserade viner. Bidragande #r ocksd att vinstockarna odlas »en
vaso«, som en vas, for att utestinga virmen och bibehalla fukten

ilovverket.

Producenten Visa Albali Reservas dgs av Felix Solis, som i sin
tur dr Spaniens storsta familjedgda vinfirma med en arsproduk-
tion som Overstiger hela den svenska vinkonsumtionen. Allt vin
jases under temperaturkontroll i rostfria tankar, en forutsittning
for att skapa frischa och fruktiga viner i det varma klimatet. D4
kostnaderna for areal och druvor i omrddet 4r ldgre 4n i exem-
pelvis Rioja, kan Vina Albali Reservas leverera kvalitetsviner till

mycket konkurrenskraftiga priser.

Vinet Vifia Albali Gran Reserva ar Felix Solis bsta vin, framstillt
av handplockade och noggrant utvalda tempranillo-druvor, lokalt
kallad cencibel, frin de bidsta egna vingdrdarna. Musten har fétt
macerera med skalen i cirka femton dagar for att sedan pressas
med mycket ldtt tryck i pneumatiska pressar, dir endast den for-
sta pressningen tas till vara. Efter jasningen har vinet lagrats pa
en blandning av nya och anvidnda 225-litersfat av amerikansk ek
under 24 ménader, allt for att ge en optimal mognad utan over-
driven ekkaraktdr. Vinet har efter buteljeringen slutligen varsamt
lagrats pé flaska under minst tre ar i svala killare. Gran Reserva
gors enbart de ar dd kvaliteten nar upp till mycket hogt stillda

krav.

Karaktar Doften ar elegant och balanserad med varm, mogen
frukt och en finstimd ekton. Smaken 4r mogen och mjuk, men
fyllig och vilbalanserad med varm frukt och en god vaniljig, latt
kryddig ton frén fatlagringen. Avslutningen dr ling och god, med

bra balans mellan mjuka tanniner och syra.

Serveras Vid 20° till smakrika kéttritter och ostar. Prova till hel-
stekt oxfilé med rédvinssas och vitloksdoftande potatisgrating

gjord med Gruyereost.

Lagring Vinet kan drickas nu, men kan ocksé lagras ytterligare

nagra ar.
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