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Santa Ines Organic
Cabernet Malbec Carmeneére

Rétt vin fran Central Valley, Chile

Omradet Central Valley stricker sig genom centrala Chile, frén
Santiago och cirka 20 mil sdderut. Chile har av manga ansetts
som vinodlarens paradis; stabilt klimat med varma dagar och
svala nitter, lamplig jordméan samt frdnvaron av vinlusen, phyl-
loxera vastratix, dr de frimsta anledningarna. Tillsammans med
duktiga vinmakare och modern teknik har det resulterat i att
Chilenska viner idag uppvisar hog kvalitet i férhéllande till priset.
Det har forstds lett till stora exportframgangar — inte minst har i

Sverige.

Producenten De Martino ar en av Chiles f& kvarvarande familje-
dgda vinfirmor, som nu drivs av tredje generationen de Martino.
Familjen kom frén Italien for 6ver 60 &r sedan och har sedan dess
framgangsrikt bedrivit vinframstéllning i Maipodalen. Idag dger
foretaget over 300 hektar forstklassiga vingdrdar och riknas som
ett av de modernaste och mest vilutrustade i Chile. En stor andel
av vingardarna odlas numera med ekologiska metoder, och ett
stort miljoengagemang praglar Santa Inés. Bade franska och ame-

rikanska ekfat anvinds vid lagringen av firmans Reserva-viner.

Vinet Santa Ines Organic dr en blend av cabernet (50%), malbec
(35%) och carmenere (15%). Vingardarna som druvorna kommer
frén ligger i omradet Isla de Maipo. Omrédet utgor totalt 300
hektar bestdende av vingardar som ér till fullo ekologiskt hante-
rade och certifierade och har sd varit sedan dr 2000. Jordménen
bestar till storsta del av alluvial som uppkommit av forgrening-
arna fran floden Maipo. Druvsorterna ir planterade pé olika
hojder och ldgen for att jordman och mikroklimat ska passa res-
pektive druvsort. Druvorna skérdades och jistes separat for att s&
sméaningom blandas till det fardiga vinet. Lagring pa framfor allt
franska ekfat f6r respektive druvsort skedde efter jisning, vilket
gor att den genomsnittliga tiden pa fat for det firdiga vinet ar

runt 9 manader.

Karaktir Fargen ér djup och morkrod. Doften édr koncentrerad
med mineraltoner, fin fruktighet och inslag av mocca.Vinet dr
smakrikt och fylligt med bra friskhet och integrrerad strivhet.

Vinet har en ldng god eftersmak med litt rostat inslag.

Serveras Vvid 18° till smakrika kéttritter sisom not- och vilt. Prova
girna till reninnanldr med kantareller eller en élggryta med 6rter

och gronsaker.

Lagring Vinet ar fardigt att konsumeras nu och innan boxens bést

fore-datum.
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