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Canaletto Chardonnay
Verdeca di Puglia

Vitt, torrt vin, IGT frdn Puglia, Italien

Omradet Puglia, eller Apulien, utgor klacken pé den italienska
stoveln. Det ér ett av virldens dldsta vinodlingsomraden med
mdnga uraldriga druvsorter som primitivo, dero d’Avola och
negroamaro. Klimatet 4r mycket varmt och torrt, men nirheten
till havet ger druvorna en vilbehovlig nattlig svalka. Puglia har pa
senare ar genomgdtt en mindre vinrevolution dér utvecklingen
gatt fran kvantitet till malmedveten kvalitet. Manga utomstdende
vinmakare har bidragit till den positiva forindringen, hitlockade

av de goda forutsattningarna.

Producenten Casa Girelli grundades for over hundra ar sedan i
Trento. Fran att ha varit en liten vingdrd med hantverksmassig
produktion, har foretaget under ledning av Stefano Girelli vuxit
till en av Italiens storsta och mest innovativa familjesigda vinfir-
mor. Vinerna kommer fran de flesta av Italiens viktiga vinregio-
ner. De framstills antingen i Trento eller lokalt under ledning
av firmans egna vinmakare. Totalt produceras 6ver 24 miljoner

buteljer per ér, dir huvuddelen gér pa export.

Vinet Canaletto Chardonnay Verdeca di Puglia framstills av hand-
plockade chardonnay- och verdeca-druvor fran vingdrdar i nér-
heten av Brindisi och Valle d’Itria. Druvsorterna har vinifierats
var for sig. Musten frdn chardonnay-druvorna har macererat
med skalen i 48 timmar innan vinet jists under kontrollerad
temperatur i cirka 20 dagar. Vinet har direfter fitt mogna pé sin
fallning i amerikanska ekfat under fem manader. verdeca-dru-
vorna — en lokal klon av verdhiccio — har pressats omedelbart,
utan macerering och sedan jists i cirka 10 dagar under tempera-
turkontroll. Vinet har dérefter blandats och fatt vila en kortare

tid pa flaska.

Karaktar vinet ar gyllengult och har en intensiv doft med fruktiga
toner. Smaken &r fyllig och frisk, med tydliga inslag av smorkola,
vanilj och tropiska frukter. De bdda druvsorterna kompletterar
varandra perfekt, vilket resulterar i ett frascht och fruktigt vin

med bra syra och en latt fatkaraktar.

Serveras Vid 8-10° ett mycket allsidigt vin som passar lika bra som
apéritif fore maten som till varmritten. Prova gérna till grillat

fisk- och skaldjursspett med en mild saffransaioli.

Lagring Vinet dr gjort for att drickas nu och vinner inte pa lagring.
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