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Marqués de Céceres Crianza

Rétt vin fran Rioja DO, Crianza, Spanien

Omrédet Riojas moderna vinhistoria borjar i slutet av 1800-talet
dé franska vinproducenter fran fraimst Bordeaux etablerade sig
for att fly undan vinlusen, phylloxera vastatrix, som hade ddelagt
stora delar av den franska vinarealen. Ett 6kat kvalitetsmedve-
tande, samt lagringen av vin i barriques — 225-liters ekfat — blev
det bestéende resultatet av den franska influensen. Den klassiska
mjuka stilen pa viner fran Rioja, med lang lagring pa amerikan-
ska ekfat, utmanas numera av modernare vinstilar med mer beto-

ning pa frukt och struktur.

Producenten Bodegas Marqués de Caceres bildades 1970 och
ligger i staden Cenicero, i hjirtat av Rioja Alta. I omgivningarna
dger firman nagra av Riojas bésta vingdrdar. I den moderna
bodegan lagras sedan vinerna mestadels pd franska ekfat. Med sin
bakgrund hos Professor Peynaud i Bordeaux lade dgaren Enrique
Forner grunden f6r den modernisering av Riojas vinindustri som
svept som en stormvind over distriktet. Foretaget har varit fore-
gangare for vita kalljista viner utan oxidation. De roda vinerna
har mer frukt, struktur och finess dn de mer traditionella firmor-
nas viner. Den medvetna kvalitetssatsningen och nytinkandet har

inneburit att Bodegan anses tillhora Spaniens bista vinfirmor.

Vinet Marqués de Caceres Crianza ir gjort av 85% tempranillo
och 15% graciano och garnacha. Druvorna dr handplockade och
noggrant utvalda frdn vingardar frimst i Rioja Alta. Vinet har
jast under temperaturkontroll i rostfria staltankar. Dérefter lag-
ras vinet pd 70% franska ekfat och 30% amerikanska ekfat i 12
médnader. Slutligen lagras vinet pa butelj i 14 till 18 ménader, en
ovanligt lang tid for en Crianza. I firmans svala killare kan vinet
dé utvecklas i ldngsam takt, med integrerade tanniner och uttalad

finess.

Karaktir Marqués de Céceres Crianza ir vackert rubinrétt. Doften
ar fruktig, av roda bir, med en mild vaniljton. Smaken &r ele-
gant, fruktig, strukturerad, med en finstimd integrerad ekton.

Avslutningen dr god med lingd och fin balans.

Serveras vid 16-18° till lammfilé med rosmarinkryddad rédvinssis
och potatisgrating.

Lagring Vinet kan drickas nu, men utvecklas ytterligare under flera ar.
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