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Black Tie

Torrt vitt vin fran AC Alsace, Frankrike

Omrddet Kiamt i den historiska dragkampen mellan Tyskland
och Frankrike har Alsace utvecklat en blandkultur som &ven slar
igenom i vinerna. Druvsorterna ir ofta de tyska riesling eller
gewiirtztraminer, medan vinmakningen pdminner mer om den
franska. Det dr dock inte den enda motsigelsen i Alsace. Omradet
ligger egentligen for lingt norr ut for att odla kvalitativa viner och
anledningen till att det dnd4 later sig goras dr ndrheten till bergs-

kedjan Vogeserna, som skyddar omradet fran sdvil vind som regn.

Producenten Strax séder om Colmar, i hjartat av Alsace, ligger
kooperativet Cave de Pfaffenheim. Firman &r en av de storsta
producenterna i Alsace och en foregangare for andra kvalitets-
medvetna kooperativ. Pfaffenheims vingardar har varit kinda
sedan medeltiden och aterfinns pa ndgra av de mest eftertraktade
ldgena i Alsace. De utvalda druvor som skordas hir sorteras och
delas in i tio olika kvalitetsnivder, allt f6r att uppna hogsta moj-
liga kvalitet och mognad pa druvorna. Tack vare sin hoga kvalitet
ir Pfaffenheim den producent i Alsace som vunnit flest utmarkel-

ser for sina viner.

Vinet Black Tie dr det forsta kommersiella alsacevinet gjort pd
pinot gris och riesling. Traditionellt har man alltid bara gjort
druvsortsrena viner eller gjort en Edelzwicker vilken oftast dr en
blandning av manga olika sorter dir chasselas exempelvis ingér.
I Alsace sdtter man ut druvsorterna pa etiketten och kan dirmed
utldsa karaktar och stil pd vinerna. Hir forenar man pinotgris-
druvans aromatiska, lite feta och fylliga karaktir med rieslingdru-
vans fruktiga, strama och mycket friska stil. Ett helt nytt grepp
som Alex Heinrich, VD for kooperativet Cave de Pfaffenheim,
ar innovator till. Druvorna dr handplockade separat for respek-
tive druvsort. Efter varsam pressning jdste de olika druvsorterna
separat i cirka 4 veckor. Vinerna fick darefter vila pa fillningen
under nagra manader innan den slutgiltiga blandningen av de
béda vinerna gjordes. Vinet har en modern design och flaskan ar

forsluten med skruvkapsyl av mirket Stelvin.

Karaktir Ljusgul farg. Aromatisk, fruktig doft med inslag av
honung. Ganska fylligt, balanserat och smakrikt vin med aroma-

tisk ton med frisk fruktsyra. Lang lite fet eftersmak.

Serveras vid en temperatur av 10-12 grader. Passar till kittostar,

ank- och géslever, asiatisk kryddad mat.

Lagring God att dricka nu och kan sparas ett par ar.
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