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Domaine Lalande
Réserve Merlot

Rott vin fran Vin de Pays d’Oc, Frankrike

Omrddet Vin de Pays d’Oc stricker sig fran Pyrenéerna till
Provence och ir en samlingsbeteckning for en grupp depar-
tement i Languedoc-Roussillon. Det dr Frankrikes storsta och
dldsta vinregion, dir vinet har spelat en viktig roll sedan antikens
dagar. Numera gors hir allt fran enkla bordsviner till riktiga
toppviner, midnga med influenser frdn Nya Virlden. Genom att
omradet har moderna kvalitetsregler for vinframstallning har
ocksd vinproducenterna givits nya mojligheter att experimentera

med druvsorter, skordeuttag, planteringstithet, ekfatslagring etc.

Producenten Pa Domaine Lalandes kalkrika jordar, i ndrheten av
Carcassonne, har man odlat vin sedan 1684. Idag 4gs egendomen
av familjen Montariol och Pierre Degroote. Familjen Montariol
har djupa rétter i vinindustrin i sodra Frankrike, dir man &gt
vingdrdar sedan mitten av 1800-talet. Pierre Degroote dr fodd i
Belgien och startade sin karridr med att importera franska viner,
men flyttade snart till Frankrike for att sjilv odla vin. Foretaget
har under de senaste fem aren investerat stora belopp i sdvil vin-
gardar som vinkillare, med madlet att producera hogkvalitativa

viner till konsumentvinliga priser.

Vinet Domaine Lalande Réserve Merlot framstills av utvalda
Merlotdruvor fran egendomens aldsta vinstockar. Skorden sker
nattetid dd svalkan hjilper till att bevara druvornas fruktighet
och syra. Egendomens australiske vinmakare har under de forsta
48 timmarna av jasningen sett till att musten pumpats regelbun-
det for att ge vinet sa mycket firg och frukt som mojligt. Musten
har sedan macererat tillsammans med skalen under tre veckor.
Lagring har skett pa franska ekfat i ett drygt halvar innan butel-

jering.

Karaktar Vinet har en vacker, ung bldrdd firg. Doften ar fruktig
med inslag av mérka bir och en fin ekton. Smaken ir relativt
koncentrerad, men mjuk och fruktig utan harda tanniner. Vinet
har en charmig karaktir som hamnar stilmissigt ndgonstans mel-

lan Nya Virlden och mer klassiska Bordeaux-viner.

Serveras Vvid 16-18° till kéttritter eller pasta. Den djirve kan kyla
vinet ytterligare ndgon grad och servera till smakrika fiskar, t ex

torsk Bourguignon, med rodvinssas, smélok och bacon.

Lagring Vinet ar fardigt att drickas, men kan ocksd sparas 2-3 ar.
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