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Lamura Prima
Nero d’Avola Syrah

Rétt vin fran Italien, Sicilien L.G.T.

Omrddet Sicilien ér Italiens storsta vindistrikt bade vad giller areal
och produktion. Klimatet 4r mycket varmt och torrt och landska-
pet dr bergigt. Narhet till havet ger druvorna vilbehovlig svalka
nattetid. I jimforelse med norra Italien har sédern varit relativt
fattigt och pengar till nodviandiga investeringar i vingdrdar och
teknisk utrustning har tidigare inte funnits. Under de senaste tio
aren har dock en markant forindring skett och vinernas kvalitet
har okat markant i takt med de stora investeringarna som gjorts.
Nero d’Avola-druvorna i Lamura Prima kommer frén Sydgstra
delen av Sicilien, nirmare bestimt kring Vittoria och Gela.

Syrahdruvorna vixer i sydviéstra delen i omradet kring Sciacchi.

Producenten Casa Girelli grundades for over hundra ar sedan
i Trento i norra Italien. Fran att ha varit en liten vingard med
hantverksmassig produktion, har foretaget under ledning av
Stefano Girelli vuxit till en av Italiens storsta och modernaste
vinfirmor. Vinerna kommer frdn de flesta av Italiens viktiga vin-
regioner och i det har fallet 4r vinet framstllt lokalt pa Sicilien av
firmans egna vinmakare. Totalt produceras mer dn 24 miljoner

buteljer per ér, dir huvuddelen gér pa export.

Vinet Syrahdruvorna skérdades for hand i slutet av augusti och
nero d’Avola druvorna i mitten av september. Druvsorterna
jastes separat efter att ha avstjilkats, krossats och kylts ner till
18°C. Utvald jist tillsattes och alkoholjasningen varade under 10-
12 dagar vid en temperatur av 26-28°C. Under denna tid skedde
aterkommande remontage och delestage for att utvinna firg,
aromer, tanniner. Efter detta skedde en varsam pressning. Den
malolaktiska jasningen f6r nero d’Avolavinet skedde i tank och
syrahvinet jistes pa ekfat varpa vinet fick ligga kvar pa dessa i

cirka 10 manader. Efter detta skedde blandning och buteljering.

Karaktar Vinet har en intensiv rubinrod firg med en bl4 kant.
Doften dr fruktig med inslag av hallon och bjornbar. Smaken &r
medelfyllig i rund fruktig stil med mjuka tanniner och relativt

lang eftersmak.

Serveras Lamura Prima serveras med fordel vid cirka 16 grader och
passar utmirkt till flaskkott, lasagne eller varfor inte till en ugns-

bakad vitloksspickad gadda med rodvinssky.

Lagring Med sin fruktiga, mjuka stil drickes vinet med fordel nu

men kan sparas ndgot ar.
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